SPEISEPLAN
Meni CLASSIC

DE-OKO-001

WINDMANN
CATERING

vom 26.03. bis 04.05.2018

Osterferien

KUCHE

Osterferien

Osterferien

Osterferien

Karfreitag

Ostermontag

Osterferien

Osterferien

Osterferien

Osterferien

Hihnerfrikassee mit Spargel, Erbsen, Mdhren, wz, M, & Reis

Birne Schokocreme m

Wirsinggemise "unternander" mit Rindfleischfrikadelle wzEi

Mangoquark m

Gefligelleberkase sen,sel,s0,12,9 mit Saverkraut & Kartoffelpiree m

Milchreis M mit Zucker und Zimt

Kap-Seehechtfilet £, wz, mit Barlauchsof3e wz, M Kartoffeln & Mix Salat

Obst

Kalbfleischfrikadelle wz,Ei,sen mit Jagersofe, Spatzle wz ki & bunter Bohnensalat

Makkaroni "Carbonara"m,9 mit Putenschinken, geriebener Kase m & Blattsalat

Pfirsichjoghurt m

Vanillecreme M mit Schokostreusel m

Fischstdbchen wz mit Rahmspinat wzm & Kartoffeln

Obst

Hahnchenbrust mit Curry-Fruchtsof3e Wz,M.So,Sel,sen, bunte Méhren & Reis

Orangen-Fruchtquark m

Linsensuppe sel mit Gefligelmettwurst 2,9,12 & Roggenbrot

Wackelpeter mit VanillesoBe m

Gefligelballchen wz,EiM,sen mit Tomatensof3e, Gabelspaghetti wz & Bauernsalat

Mexikanische Hackfleischpfanne Chilli con Carne (Rind) mit Paprika, Mais, Reis

Naturjoghurt M mit Misli ¢

Schokopudding M mit Vanillesof3e m

Kalbsklopse "Kanigsberger Art" wsz ki, Krdutersofle wz.M, Reis, rote Beete Apfelsalat 4

Vanillequark m mit Kirschen

Backfischfilet wz mit Limonen Joghurt Dip M, Kartoffeln & Gurkensalat

Obst

Gefligelbratwurst mit Leipziger Allerlei M & Kartoffelpiree m

Erdbeerjoghurt m

Hahnchengeschnetzeltes in Rahmsofie wzM mit Fingermohren & Fussili wz

Gulaschsuppe mit Paprika, Rindfleischeinlage & Weizenbrétchen so

Apfel-Milchreis m

Zitronen Quark m

Tag der Arbeit

Cevapcici (Rind) wzEi,sen,M mit Zaziki M, Reis & Krautsalat

Apfelmus 2

paniertes Seelachsfilet Fwz M mit griner Sof3e Ei, M, Salzkartoffeln & Gurkensalat

Obst

Wourstgulasch (Gefligel) mit Paprikastreifen, M, sen, Penne wz & Tomatensalat

Erdbeer Rhabarbergriitze mit VanillesoBe M

Hihnerei,

G = Glutenhaltig ( Wz = Weizen), M = Milch u. Milcherzeugnisse, Ei =

WINDMANN CATERING SERVICE

Inhaber: Carsten Windmann, Giesenheide 37, 40724 Hilden
Telefon: 021 03 /25 3 25 90, Fax: 021 03 /25 3 25 999
info@windmann-catering.de

www.windmann-catering.de

So = Soja, Sel = Sellerie, Sen = Senf, F-= Fisch
1 = Konservierungsmittel, 2 = Antioxidationsmittel, 4 = SGBungsmittel

9 = Nitrat, 12 = Farbstoff
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DIE KUCHE

Osterferien

Osterferien

Osterferien

Osterferien

Karfreitag

Ostermontag

Osterferien

Osterferien

Osterferien

Osterferien

Gnocchi wz, mit Tomaten-Rucolasofie & Blattsalat Birne Schokocreme m

Kartoffel-Gemisesuppe M,sel mit frischer Petersilie & Weizenbrétchen so Mangoquark m

bunte Tortellini mit Kéase gefillt wzmM mit Spinatsof3e wz, & Tomatensalat Milchreis M mit Zucker und Zimt

Mini Maultaschen wz, M, Ei, sel mit Barlauchsof3e wzm & Mix Salat Obst

Frihlingsrolle wz, so, sel, £, mit Chinagemise "sif3 saver" 4 & Reis Pfirsichjoghurt m

Milchreis M, mit hei3en Kirschen Gemisesticks mit Dip M

Krauterkartoffeln mit Zaziki v & Gurkensalat Obst

Chilli sin Carne so, mit Mais, roten Bohnen, Reis & Krautsalat Orangen-Fruchtquark m

Pizza Margharita mit geriebenem Gouda wz M & Rucola Wackelpeter mit VanillesoBBe m

Gemisefrikadelle wz,£i mit TomatensoBe, Kartoffelpiree M & Bauernsalat Naturjoghurt M mit Misli 6

Kaiserschmarrn wz, M, Ei, mit Apfelmus Gemisesticks mit Dip M

Broccolicremesuppe mit Pizza-Brétchen wz Vanillequark M mit Kirschen

Ravioli mit Kase gefillt wz, M, Kése-Krdutersofle m,wz & Gurkensalat Obst

Blumenkohl-K&se-Medaillion wz M mit Barlauchsof3e wz, Kartoffelpiree m & Mix Salat | Erdbeerjoghurt m

Spinat Lasagne mit Gouda iberbacken wzm & Mohrensalat Apfel-Milchreis m

vegetarisches Schnitzel wz, £, so mit Pusta Sof3e Spiralnudeln wz & Fitness Salat Zitronen Quark m

Tag der Arbeit

Falaffelbdllchen wz,sel, Tomatensofde, Reis & Krautsalat Apfelmus 2

Vollkornnudeln wz mit Kase-KréutersoBe m,wz, & Gurkensalat Obst

Gemise Knusper Dino wzEi,sel mit Gemiseso3e wzm & Kartoffelpiree, Tomatensalat | Erdbeer Rhabarbergriitze mit VanillesoBe M

G = GlUtenhGh‘lg ( WZ = Weizen), M = MI|Ch u. Milcherzeugnisse, El = HUhnerei, WINDMANN CATERING SERVICE
So = SO]O, Sel = Sellerie, Sen = Senf, F-= Fisch Inhaber: Carsten Windmann, Giesenheide 37, 40724 Hilden

1 = Konservierungsmittel, 2 = Antioxidationsmittel, 4 = SGBungsmittel 05/ 25 3 25 50, Fax: ¢ 21°03 (3525 999
info@windmann-catering.de

Q= N”’I'Gf, 12 = Farbstoff www.windmann-catering.de




